
 

                          

 

A N T I P A S T O    |    € 2 1 . 0 0  
B R A N D A C U J U N  D E  L A  S O S T A  Crema di baccalà con patate, ol ive 
taggiasche & Ol io E.V. Terra l iva 
 

A N T I P A S T O  M I S T O  Del ter r i tor io – versione vegetar iana disponib i le 
 

O L I O  E . V . O .  &  A N T I P A S T O  M I S T O  Tre Ol i Extra Verg ine d’Ol iva 
selez ionat i – vers ione vegetar iana disponib i le  

 

P R I M O    |    € 2 1 . 0 0  

L A S A G N E  con pesto fat to in casa  
 

C R O X E T T I  F A T T I  I N  C A S A  Pasta Croxet t i stampat i a mano con Tuccu 
Ligure, un sugo trad iz ionale del la cucina genovese preparato con i l “ tocco” di 
carne e sugo di pomodoro  

oppure 
.con Pesto fat to in casa 

oppure 
.con Crema di Noci fa t ta in casa  

 

S E C O N D O    |    € 3 4 . 0 0  
B A G N U N  D I  A C C I U G H E  Con passata di pomodoro, peperoncino, ol ive 
or igano capper i , cipo l la , servi to con crost in i e contorno di stag ione  
 

P A N Z A N E L L A  Insa la ta a base di pane bagnato nel l ’aceto con lat tuga, 
cipo l le , cetr io l i , pomodor i e fru t ta di stag ione & Ol io E.V. Cru del Garda   
 

C O N I G L I O  A L L A  L I G U R E  In umido, con pino l i & ol ive e contorno di 
stag ione 

 

D E S S E R T    |    € 8 . 0 0  
P A N E R A  G E N O V E S E  Semif reddo al ca f fè  
 

S E M I F R E D D O  Fat to in casa, con Ol io EVO Pol la, Loano , L igur ia

 

M E N U ’  C L A S S I C O  
Ant ipasto 
Pr imo 

Secondo 
Dessert 

€69 pp | €89 pp  


